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Fasses un bon moment avec Memen

Instagram : @MOMENPARIS
reservation@momenparis.com
+33(0)1 40 70 18 95
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MOMeN

ENTREES

Saumon Gravlax, “leche del tigre” lait de coco/menthe/piment doux/ coriandre - 17
Gnocchi de brocoli, jaune d'ouef confit, shimeji sauté, guanciale (porc) et jus de volaille - 15
Oeuf bio parfait, purée de topinambour truffée, saucisse de morteau, crodtons et jus court - 15
Asperges blanches en mimosa, mayonnaise herbacée, pickles de rhubarbe, croGtons - 14

PLATS

Végétarien : Mac and Cheese version Momen, truffe, morille, céleri, comté affiné et cresson - 27
Saumon “label rouge”, choux fleur r6tis aux épices, pleurotes, sauce yaourt grec citron confit et herbes, condiment
citron et piment végétarien - 28
Salade de poulpe, petit épeautre Bio facon “taboulé”, caviar d'aubergine - 30
Filet de pintade fermiére, fricassée de gnocchi, mais et chorizo, saucé légére au chorizo - 28
Entrecdte de veau r6tie, asperges vertes, morilles et grenailles, pesto d'ail des ours, jus de veau - 30
Noix de ris de veau poélé meuniere, légumes rotis, sauce poulette
et condiment “rosso” - 36

APARTAGER

Epaule d’'agneau confite sur l'os pour 2 personnes, jus court - 39/p.

DESSERTS

Assiette de fromages affinés- 14

Mangue rotie, creme cheesecake, gel passion, sablé breton et glace vanille - 15
Crémeux chocolat, praliné et creme glacée noisette, chantilly et streusel cacao - 15

Poire pochée au thé et gingembre, ganache dulcey, crumble cacao et sorbet poire - 15
Banane en mousse légere et en tartare flambé au rhum, caramel de lait concentré et cacahuétes caramélisées,

sorbet banane - 15
Café Gourmand - 14

133 Boulevard Haussmann
reservation@momenparis.com
+33(0)1 40 70 18 95

Le midi - du lundi au Vendredi de 12h a 14h30
Le soir - du Mardi au Vendredi de 19h30 a 22h30
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